Restau‘rﬁe”i / - \_\

Svatomartinska |

)

husa

Jako ptedkrm doporu¢ujeme

100g

150g

100g

160g

Polévka

0,31

0,31

149,-
hruskovo-brusinkovym chutney a domdcim chlebem

169,-
ofechy, poddvana se zauzenymi kachnimi prsicky
a erstvou bagetou

£

139’_ Jg??]ul
ofechy a cerstvou bagetou

149,-
uchovavejte pfi teploté do 5°C, datum spotteby do 31. 1. 2024 _Ag%,

79,-
krémova polévka se zeleninou julienne, celestinskymi nudlemi a
husim masem

45,-

s nudlemi, zeleninou a kousky drtibeziho masa



Restaaﬁm‘elli

Hlavni chod

450g

450g

300g

300g

150g

150g

150g

450g

200g

bramborovy a Spekovy knedlik

omackou a domacimi ofechovymi $peclemi (gramaz masa s kosti)

poddvand na bramborovo-dynovém pyré s mandlovymi kroketami,
medovymi kastany a omackou s portskym vinem

poddvand s domdcimi ,, pommes raper” hranolky, posirovanou
hruskou v ¢erveném viné a silnou $tavou

kachni prsa, marinované Cervené a bilé zeli, avokado, hruska, mrkev,
sushi ryze, klicky a wasabi majo

nase bulka se skvarky a majorankou plnéna trhanym masem z
husich stehen, hruskovym chutney, brusinkovou majonézou , jemnym
syrem provolone a polnickem, hranolky, nase tatarka

trhané maso z husich stehen balené v tortille s ledovym saldtem,
hruskovym chutney, ¢ervenou cibuli a dijonskym dressingem,
pazitkovy dip, bramborové chipsy

(gramaz masa s kosti)

bramborové lokSe plnéné ¢ervenym zelim, masem z husich stehen a
tymidnovymi hranolky z hrusSek

domdci bramboracky

539,-

539,-

499,- l@&

499,-

329,- l@i

329,-

329 I VOV INKA

539,-

289,-

Pokud si budete pfdt, udéldme Vam husu v dpravé bez mouky, informace u obsluhy ©



Restatﬁm‘eﬂi

Sladkou tec¢ku?

Tvarohovy Cake s povidly, bilou ¢okolddou
a limetkovym crumble

Vanilkova panna cotta s hru$kovym Zelé,
posirovanou hruskou a slanym karamelem

K na$i pecené huse Vidm doporucujeme vina

0,751 Svatomartinské bilé

(Muskat Moravsky, suché)
0,751 Svatomartinské ¢ervené KOVAC S

(Svatovavtinecké, suché) Umént ve viné

0,751 Svatomartinské rizové
(Zweigeltrebe rosé, suché)

0751 PRVNIRYTIR 2024 ZLOMEK & VAVRA 29,-
Svézi, jemné perlivé vino, které vzniklo spojenim vin odrady Muskat
moravsky a Palavy. Unikdtni je metoda, pouzita pro jeho dosycené
oxidem uhli¢itym. Ten pochdzi z procesu vinného kvageni nasich vin. /
Drobné bubliny se sladkou chuti vas ohromi. Alkohol 10,5% f

149,-

129,-

269,-

269,-

269,-

9

NASITIE



Restatﬁm‘eﬂi

Pro ty co si nevybrali

300 g

300 g

200 g

150 g

150 g

350 g

150 g

Italské parmazanové rizoto s kufecim masem
krémové rizoto s grilovanymi kufecimi prsicky (100g)
rukolou a parmezdnem

Italské parmazinové rizoto ,,Vege*

krémové rizoto s parmezdnem®, grilovanou zeleninou a rukolou

BifteCky z vepifové panenky
grilované biftecky z vepfové panenky
s barevnym peptem, bylinkové maslo, mix salat

Smazené veprové rizecky
z vepiové panenky, mix salat

Smazeny syr gouda
syr gouda smazeny v trojobalu, mix salat

Salit ,,Chicken®

velky sezdénni saldt s kutecim masem (100g) a balkdnskym syrem
italsky dressing, bageta

Smazeny kufeci FHzek

z kutecich prsicek, mix salat

200 g Grilovany steak z kufecich prsi¢ek
s barevnym pepfem a bylinkovym madslem, mix salat
PRO NASE NEJMENSI
100 g »>Mickey Mouse*
smazeny kufeci fizek, hranolky, ke¢up
100 g ~Donaldino“
ptirodni kufeci tizek, hranolky, ke¢up
70 g ~Nemo"“

smazeny syr, hranolky, ke¢up

229,-

209,-

209,-

199,-

189,-

239,-

179,-
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